
Fondata sulla rinomata tradizione svizzera di direzione dei grandi hotel e palace di lusso, Swiss Hotel Management School offre la 
possibilità di specializzarsi in molteplici settori, dalla direzione alberghiera internazionale all’organizzazione di eventi, dalla gestione di 
grandi resort e di spa al food and beverage, nonché alla direzione di ristoranti esclusivi.

UN AMBIENTE UNICO

Swiss Hotel Management School è ospitata all’interno di due splendidi edifici storici, precedentemente sedi di grandi hotel di lusso. Queste tradi- 
zionali locations consentono agli allievi di vivere in un ambiente di straordinaria ispirazione stimolandoli a concentrarsi sul loro percorso formativo.

FONDATI SULLA TRADIZIONE, SVILUPPATI PER IL 21° SECOLO

Swiss Hotel Management School offre una stimolante varietà di programmi basati sulla tradizione svizzera dell’hospitality, rinomata in tutto 
il mondo, focalizzando l’attenzione sulle tendenze globali, sulle strategie di business e sulla leadership operativa.

ESPERIENZA PRATICA IN UN CONTESTO REALE 

Grazie ai prestigiosi Eventi di cui SHMS è la sede gli allievi godono di vere opportunità per perfezionare le loro abilitá. Inoltre, il programma del nostro 
Master in International Business è stato sviluppato con il supporto di grandi aziende, professioniste nel panorama internazionale dell’Hospitality.

F & B  -  E V E N T I  -  D I R E Z I O N E  R E S O R T  E  S P A

L’arte Svizzera dell’Hospitality Management



DIVENTA UN DIRETTORE DI HOTEL DI LIVELLO INTERNAZIONALE CON UNA FORMAZIONE DI PRIMA CLASSE

A Swiss Hotel Management School potrai apprendere la raffinata arte dell’hospitality management e una serie di competenze 
tecniche indispensabili per la tua carriera futura. 

MASTER OF INTERNATIONAL BUSINESS IN HOTEL & RESORT MANAGEMENT (CON SPECIALIZZAZIONE)

MASTER OF INTERNATIONAL BUSINESS MASTER OF SCIENCE

BACHELOR OF ARTS (HONOURS)

HOTEL MANAGEMENT, EVENTI, RESORT E SPA

Stephan Earnhart
Rettore del 

Campus di Leysin 

Jeroen Greven
Rettore del 

Campus di Caux 

Le Lauree “Bachelor of 
Arts e Master of 
Science” sono conferite 
dalla University of Derby 
(UK). 

Il Master in International 
Business è stato svilup- 
pato in partnership 
con le nostre aziende 
partner che hanno 
portato il loro know- 
-how all’interno dei 
nostri programmi.

“Vi aspettiamo per accogliervi all’interno del nostro 
Swiss Palace Hotel, affinché, possiate apprendere l’arte 
svizzera dell’Hospitality e diventare i leader del futuro”

1° ANNO 2° ANNO 3° ANNO

Food and Beverage 
Management Rooms Division Management International Hospitality and Events Management

Campus di 
Caux 
1 semestre
accademico
(5 mesi)

Tirocini in tut-
to il mondo: 
Retribuiti in 
Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di 
Caux 
1 semestre
accademico
(5 months)

Tirocini in tut-
to il mondo: 
Retribuiti in 
Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di Leysin
1 semestre
accademico
(5 mesi)

Campus di Leysin
1 semestre
accademico
(5 mesi)

Tesi / Business 
project
all’interno o 
all’esterno del 
campus
(6 settimane)

Swiss Diploma in Hotel Operations Management Swiss Higher Diploma 
nella Specialità scelta

Bachelor of Arts (Honours)
Specialità a scelta

Hotel & Events Management or Hotel Operations Management or 
Hotel & Restaurant Management

Specialisation in Restaurant and Food & Beverage Management or 
Spa & Wellness Management or Banquets & Events Management

Campus di Leysin
1 semestre accademico (5 mesi)

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Campus di Leysin
1 semestre accademico (5 mesi)

Independent Business Project 
Work Placement (4-6 months)

Postgraduate Diploma (nella Specialità scelta) Master of International Business in Hotel & Resort Management 
(con Specializzazione)

in Hotel Management

Campus di Caux 
1 semestre accademico (5 mesi)

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Master of International Business in Hotel Management

in International Hospitality Management

Campus di Leysin
1 semestre accademico (5 mesi)

Studio indipendente: all’interno o 
all’esterno del campus (6 mesi)

Master of Science in International Hospitality Management

Swiss Hotel Management School é riconosciute e certificata da:

Swiss Hotel Management School
T +41 21 965 40 20
info@shms.com
www.shms.com

Member of



HOSPITALITY, HOTEL DESIGN & MANAGEMENT DEI BRAND DI LUSSO

OSPITALITÁ CON STILE

Specializzata nel servizio a 5 stelle, la direzione alberghiera e l’arte del design di lusso 

UN CAMPUS, UNA SECONDA CASA 

Le classi con un ridotto numero di allievi permettono un’ esperienza formativa personalizzata all’interno di un ambiente raccolto. 
Grazie all’attenzione dello sviluppo personale di ogni individuo e alle sue doti di leadership, potrete personalizzare i vostri studi 
sulla base delle vostre aspirazioni professionali. 

IL FOCUS SUL DESIGN

Le importanti collaborazioni con John Paul, Hublot, Andaz, Trolle, Alessi e Hirsch Bedner Associates (HBA) offrono agli allievi la 
possibilità di imparare e sviluppare nuovi standard nell’interior design dell’accoglienza. 

IN UNA VIVACE CITTÀ UNIVERSITARIA

Il nostro campus è ubicato nel cuore di Neuchâtel, una vivace cittadina universitaria svizzera. Tra le montagne e il lago, questa 
splendida località è un centro culturale che propone svariate opportunità e attività. Gli studenti di IHTTI provenienti da ogni angolo 
del mondo sono ben integrati nella comunità locale partecipando e organizzando numerosi eventi cittadini.



UN PROGRAMMA ACCADEMICO UNICO

Lo studio della gestione alberghiera nella sua globalità e la formazione sugli aspetti tecnici del design di interni, rendono unico nel suo genere questo percorso, 
permettendo la realizzazione di una brillante carriera nell’ industria del turismo oggi sempre in maggiore crescita.

* Ammissioni solo in febbraio

BACHELOR OF ARTS IN INTERNATIONAL HOSPITALITY AND DESIGN MANAGEMENT

DIPLOMA E MASTER POST-LAUREA IN HOTEL AND DESIGN MANAGEMENT*

ACCOGLIENZA E DESIGN

IHTTI School of Hotel Management
T +41 21 965 40 20
info@ihtti.com
www.ihtti.com

“NOI DI IHTTI FACCIAMO DEL NOSTRO 
MEGLIO PER GARANTIRE UN AMBIENTE 

FORMATIVO COLLABORATIVO, CHE 
SOSTIENE E OFFRE ISPIRAZIONE, 

AFFINCHE’ I NOSTRI ALLIEVI POSSANO 
ACQUISIRE FIDUCIA IN LORO STESSI E 

TROVARE SUBITO UN’OCCUPAZIONE”

Jaco Von Wielligh 
Rettore di IHTTI School of 

Hotel and Design Management 
Switzerland

1° ANNO 2° ANNO 3° ANNO

Gestione Food & Beverage Hotel Operations and Design Hotel Luxury Design 
& Management

Project
Management
and Design

Tesi/Progetto 
integrato

1 semestre
accademico
(5 mesi)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(6 mesi)

1 semestre 
accademico
(5 mesi)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(6 mesi)

1 semestre accademico
(5 mesi)

1 semestre 
accademico
(5 mesi)

All’interno o 
all’esterno 
(6 settimane)

Swiss Certificate in Food &
Beverage Studies

Swiss Diploma in International 
Hotel Operations Management

Swiss Higher Diploma 
in International Hotel & 

Design Management

Swiss IHTTI and British Bachelor 
of Arts (Honours) in International 
Hospitality & Design Management

Hotel Operations and Design Luxury Business and Design Project

1 semestre accademico
(5 mesi)

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

1 semestre accademico
(5 mesi)

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Diploma Post-Laurea in International
Hotel & Design Management

Master of International Business in
Hotel & Design Management

IHTTI School of Hotel Management è riconosciuta e certificata da:

La Laurea Bachelor of Arts 
(Honours) in International 
Hospitality and Design 
Management è conferita in 
collaborazione con l’ University 
of Derby (UK).

L’innovativo programma di 
ospitalità e design è supportato 
dalle nostre numerose aziende 
partner che hanno portato il 
loro know-how all’interno dei 
nostri programmi.

Member of



Hotel Institute Montreux grazie all’eccellente combinazione tra hospitality e business management, 
consente l’accesso a innumerevoli opportunità di carriera nel panorama lavorativo internazionale. 

UN PROGRAMMA UNICO

Il connubio perfetto tra la rinomata tradizione svizzera dell’accoglienza e l’attuale know-how del managenent americano prepareranno i 
laureati a realizzare carriere di alto profilo.

COMPETENZE MANAGERIALI SPECIALIZZATE

Attraverso le nostre collaborazioni privilegiate con Montreux Jazz Festival, la banca Edmond de Rothschild, Four Seasons e Hublot, Hotel 
Institute Montreux propone alle carriere di laurea in hospitality e in business management una specializzazione aggiuntiva in Finanza, 
Risorse Umane e in Marketing del Lusso e Business Management, consentendo ai nostri studenti molteplici opportunità di carriera.

FANTASTICA LOCATION

Ubicato nel cuore di Montreux, Hotel Institute Montreux gode di una posizione ideale tra le Alpi e il Lago di Ginevra. Oltre ad essere 
immerso in uno splendido paesaggio, gli studenti sono vicini all’aeroporto di Ginevra ed hanno anche accesso ad un’ampia gamma di 
attività sportive e per il tempo libero.

H O S P I T A L I T Y  -  B U S I N E S S  M A N A G E M E N T

Scopri il Business dell’Hospitality



DIVENTA UN LEADER DI SUCCESSO NEL BUSINESS MANAGEMENT E NELL’HOSPITALITY

Per avere successo nell’industria internazionale del turismo non bastano solo abilità e conoscenze. Hotel 
Institute Montreux stimola negli studenti lo sviluppo delle capacità creative e di innovazione, utili nei più 
svariati ambiti lavorativi.

Hospitality e Business Management

Hotel Institute Montreux è riconosciuta e certificata da:

“A HIM riuscirai 
a mettere in 

pratica le strategie 
dell’hospitality 

management unite 
alle competenze di 

business leadership”

Ulrika Bjorklund

Rettore di
Hotel Institute Montreux 

La Laurea in Business Administration 
in Hospitality Management di Hotel 
Institute Montreux è conferita dalla 
Northwood University (USA).

I corsi di specializzazione in Finanza, 
Risorse Umane e in Marketing del Lusso 
e Business Management, sono realizzati 
e svolti in partnership con Banque Privée 
Edmond de Rothschild, Montreux Jazz 
Festival, Four Seasons Hotels and Resorts 
e Hublot, per consentire agli studenti di 
sviluppare e consolidare delle solide basi 
nel settore del business management e 
dell’hospitality. 

1° ANNO 2° ANNO 3° ANNO

Gestione Food & Beverage e
Rooms Division

Management Application e
Specializzazione

Hospitality Management e
International Business

3 periodi accademici
(3 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Swiss Diploma in Hotel Operations
Management

Swiss Higher Diploma in International
Hotel Management con Specializzazione

Doppia Laurea in Business Administration
in Hospitality Management

Food & Beverage e Rooms Division
Management Application Hospitality Business Management con Specializzazione

2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Diploma post-laurea in Hospitality
Business Management

Master of International Business in
Hospitality Management con Specializzazione

Hotel Institute Montreux
T +41 21 965 40 20
info@him.ch
www.him.ch

LAUREA IN BUSINESS ADMINISTRATION IN HOSPITALITY MANAGEMENT (CON SPECIALIZZAZIONE)

MASTER OF INTERNATIONAL BUSINESS IN HOSPITALITY MANAGEMENT (CON SPECIALIZZAZIONE)

Member of



Il César Ritz Colleges Switzerland offre la formazione e le capacità di leadership necessarie per avere successo in un 
settore fortemente competitivo. Cogliete l’opportunità di esplorare il mondo dell’accoglienza e laureatevi realizzando 
un concreto business plan, pronto per essere attuato.

LA FILOSOFIA CÉSAR RITZ

I programmi offerti dai César Ritz Colleges Switzerland si basano sulla filosofia di César Ritz, fondatore dei rinomati Hotel Ritz, che è inter-
nazionalmente riconosciuto quale pioniere degli hotel di lusso. La tradizione del César Ritz relativamente al lusso, all’eccellenza e al servizio 
sono divenuti standard riconosciuti per gli alberghi e i ristoranti di tutto il mondo.

UN VIAGGIO IN SVIZZERA
Gli allievi dei corsi di laurea possono scegliere di iniziare i loro studi nella parte francese della svizzera a Le Bouveret oppure in quella tedesca a 
Lucerna, completando la formazione con il terzo e ultimo anno nel nostro Campus di Briga con gli studenti iscritti ai Master.

BUSINESS PLAN PER LA FUTURA CARRIERA
L’ultimo anno del Bachelor è focalizzato alla realizzazione di un business plan concretamente attuabile. Nove mesi, per costruire un trampolino di 
lancio per la futura carriera. Gli studenti iscritti ai Master concluderanno i loro studi con una tesi o con un Business plan in base al Master scelto.

Il Re Degli Albergatori, L’albergatore Dei Re

A C C O G L I E N Z A  -  T U R I S M O  -  I M P R E N D I T O R I A L I T À



La prestigiosa Washington State 
University è il partner accademico per 
le lauree del Cesar Ritz Colleges.

University of Derby (UK) è il partner 
accademico per gli studi post laurea.

Tutti i nostri corsi sono stati sviluppati 
insieme alle nostre prestigiose aziende 
partner. Il César Ritz Colleges è l’unica 
scuola svizzera di gestione alberghiera ad 
aver ricevuto la prestigiosa certificazione 
TedQual dalla United Nations World 
Tourism Organization (UNWTO).

ACCOGLIENZA, TURISMO E IMPRENDITORIALITÀ
AMPLIARE L’ESPERIENZA FORMATIVA

L’approccio formativo e la durata del programma consentono    i laureandi di ottenere una conoscenza approfondita dei vari temi trattati e di laurearsi 
con un business plan professionale da mettere in pratica durante la carriera. Gli studenti che frequentano i Master hanno la possibilità di scegliere 
2 specializzazioni molto attuali nel mondo dell Hospitality analizzando le nuove sfide dell’industria e come risolverle per avere successo.

MASTER OF ARTS

DIPLOMA DI LAUREA (DOPPIA LAUREA)

MASTER OF ARTS

1° ANNO 2° ANNO 3° ANNO

Gestione Food & Beverage Rooms Division e
Hospitality Business International Business e Business Plan

Campus di Le 
Bouveret o di Lucerna
2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di Le 
Bouveret o di Lucerna
3 periodi accademici
(3 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di Brig
3 periodi accademici
(11 settimane)

César Ritz Colleges Certificate in Hotel  
& Restaurant Operations

Swiss Higher Diploma in Hotel  
& Tourism Management

Laurea in International Business in Hotel & 
Tourism Management/WSU Bachelor of Arts 

in Hospitality Business Management

1° ANNO

Campus di Brig  
2 periodi accademici (2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il mondo:
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Off Campus
Independent Study/Dissertation

Master of Arts in Hospitality, Health and Wellbeing conferito dal César Ritz Colleges Switzerland

1° ANNO

Campus di Brig  
2 periodi accademici (2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il mondo:
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Off Campus
Consultancy Project

Master of Arts in Entrepreneurship for the Global Hospitality and Tourism Industry conferito dalla University of Derby, UK

"Poiché César Ritz non può 
più formare personalmente i 
futuri manager dell’industria 

dell’hospitality,siamo lieti 
di accoglierli nei César Ritz 
Colleges per portare avanti 

la sua eredità"

Dolunay Arslan Süess 
Direttore Accademico Esecutivo 

del César Ritz Colleges Switzerland

César Ritz Colleges Switzerland
T +41 21 965 40 20
info@cesarritzcolleges.edu 
www.cesarritzcolleges.edu

César Ritz Colleges Switzerland é riconosciuto e certificato da:

Member of

’

a



PRELIBATEZZE CULINARIE NEL CUORE DELL’EUROPA
Nei nostri campus nel centro della storica Lucerna e nella spettacolare Le Bouveret potrai scoprire e ricreare prelibatezze gastronomiche tipiche di 
diverse culture, con una speciale attenzione alla cucina italiana e a quella francese.

L’IMPRENDITORIALITÀ È L’INGREDIENTE PRINCIPALE
Unisci abilità pratiche in cucina con lezioni di management e imprenditorialità. Grazie ai nostri prestigiosi partner (Ritz Paris e Ritz Escoffier, Mane e 
Alessi), alla loro esperienza e profonda conoscenza dell’industria alberghiera internazionale, la tua esperienza formativa sarà ancora più significativa. 

CORSI PRATICI IN CLASSI A NUMERO CHIUSO
Classi con un ridotto numero di studenti e una particolare attenzione all’attività pratica contribuiscono a creare un’esperienza formativa unica, a stretto 
contatto con i docenti, tutti chef internazionali professionisti, oltre alla possibilità di incontrare rinomati chef stellati Michelin come Anton Mosimann.

Il connubio perfetto: imprenditorialità e arti culinarie.
La formazione ideale per una carriera di successo

A R T I  C U L I N A R I E  -  I M P R E N D I T O R I A L I T À

CATER TO YOUR CAREERAL SERVIZIO DELLA VOSTRA CARRIERA



La Laurea in Arti Culinarie 
della Culinary Arts Academy è 
convalidata dalla University of 
Derby (UK).

Il Master in International Business 
è stato sviluppato in partnership 
con le nostre aziende partner che 
hanno portato il loro know-how 
all’interno dei nostri programmi.

ARTE CULINARIA, PASTICCERA E CIOCCOLATIERA
LA VOSTRA CARRIERA IN CUCINA INIZIA QUI!

Scegliete il percorso di studi che più si adatta alle vostre necessità: dal certificato dopo un anno di 
formazione alla Laurea in tre anni, oppure un programma di un anno per il Master.

LAUREA IN ARTI CULINARIE
1° ANNO 2° ANNO 3° ANNO

Acquisire le Competenze Padroneggiare l’Arte Diventare un Leader

Campus di Le 
Bouveret
3 periodi accademici 
(3x 11 settimane)

Tirocini in tutto 
il mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di Le 
Bouveret
2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di Le Bouveret
2 periodi accademici
(2 x 11 settimane)

Swiss Advanced  
Certificate in Culinary Arts

Swiss Higher Diploma  
in Culinary Studies

Bachelor of International Business in Culinary 
Arts / Bachelor of Arts (Honours) in Culinary 

Arts awarded by University of Derby, UK

ADVANCED PROFESSIONAL DIPLOMA IN SWISS PASTRY AND CHOCOLATE ARTS
1° ANNO 2° ANNO

Campus di Lucerna 
2 periodi accademici 
(2x 11 settimane)

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

Campus di Lucerna 
1 periodo accademic
(11 settimane)

Campus di Lucerna  
1 periodo accademici
(11 settimane)

Una settimana
alla Scuola di Parigi di 
Ritz Escoffier

Tirocini in tutto il 
mondo: 
Retribuiti in Svizzera 
(4-6 mesi)

Certificate in Swiss Pastry and Chocolate Arts Professional Diploma Advanced Professional Diploma in Swiss Pastry and Chocolate Arts

MASTER OF INTERNATIONAL BUSINESS IN CULINARY MANAGEMENT
Scoprire il mondo della cucina Innovare le mode culinarie

Campus di Lucerna 
2 periodi accademici (2x 11 settimane)*

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Campus di Lucerna 
2 periodi accademici (2x 11 settimane)*

Tirocini in tutto il mondo: 
Retribuiti in Svizzera (4-6 mesi)

Postgraduate Diploma in Culinary Arts Master of International Business in Culinary Management

"L’Accademia di Arti Culinarie crea i 
leader della cucina e i top chef del futuro"

Tanja Florenthal
Rettore del Campus 

di Le Bouveret

Max Behesht 
Vice Rettore del 

Campus di Lucerna

Culinary Arts Academy Switzerland
T +41 21 965 40 20
info@culinaryarts.ch
www.culinaryarts.ch

Culinary Arts Academy é riconosciute e certificata da:

Member of

* Comprende una settimana alla Scuola di Parigi di Ritz Escoffier

o


